


                                             À PARTAGER À L’APÉRITIF
Plateau apéritif classique 2 pers. 12,10 €               4 pers. 18,20 €
Assortiment de charcuteries et fromages, et autres « grignotages »

Plateau fraîcheur        
Assortiment de crudités, fruits, fromages et autres « grignotages »  2 pers. 12,10 €               4 pers. 18,20 €

LES BIÈRES

A la Pression  25 cl              33 cl                      50 cl
Bière de saison ou suggestion du moment
Nouveautés et bières locales, selon disponibilité, demandez conseil à votre serveur.

Maredsous (6,5°) 4,40 €                 5,80 €                  8,60 €
Blonde d’Abbaye, fruitée, maltage doux, touche finale délicatement houblonnée

Kasteel Rouge (8°) 4,40 €                 5,80 €                  8,60 €
Mélange unique de Kasteel Donker et cerises macérées, équilibrée, aux subtiles notes de cerises.

Hellfest IPA (6,66°) 4,30 €                 5,70€                   8,50 €
Amertume fruitée et fraîcheur, bel équilibre entre malts et houblon Mosaïc

Mélusine BIO (5,0°) 4,20 €                 5,60€                   8,40 €
Veloutée, pétillance douce, arômes fruités et grains

Love and flowers (4,2°)  4,20 €                 5,60 €                  8,40 €
Bière blanche artisanale. Sensation florale et fruitée, subtile, équilibrée.

Bouteilles             33 cl            
Bière sans alcool 0°                          6,00 €
Selon disponibilité, demandez conseil à votre serveur.

Supplément sirop 0,40€
Cassis, cerise, citron clair, fruit de la passion, grenadine, kiwi, fraise, pêche...

LES APÉRITIFS        LES MOJITOS

  

        LES SPRITZ 



      LES ALCOOLS (4 cl)

       LES COCKTAILS            LES COCKTAILS sans alcool 

CHAMPAGNES ET BULLES

12 cl                    75 cl
AOP* Champagne Brice     /          60,00 €
Maison Brice “Cuvée Héritage” (Pinot Noir, Chardonnay)

Prosecco DOC             7,50 €          47,00 €
Vin mousseux italien (frais et sec en bouche, saveur fruitée)

Pétillant St Charles du Roy            5,10 €              41,00 €
Vin Mousseux Brut, BLANC de BLANCS



LE MENU DE L’ARDOISE
Affichage en salle/Rapprochez-vous de l’équipe 

Servi midi et soir tous les jours : Entrée + plat + dessert 

     LES ENTRÉES

         LES SALADES      LES SPÉCIALITÉS

Côte de Bœuf pour deux personnes
(Viande de race)
Selon arrivage, demandez l’ardoise
Servie uniquement en cuisson « Bleu » ou « Saignant »
Temps d’attente de minimum 30 minutes 

LES POISSONS 



     LES BURGERS MAISON

            L’ÉTAL DU BOUCHER



     COUPES GLACÉES 

 FINIR EN DOUCEUR
              Toutes nos pâtisseries sont faites maison

 LES EAUX



    LES VINS



        LA CAVE À RHUMS (4cl)         LA CAVE À WHISKIES (4cl)

                           LES DIGESTIFS (4cl)

 LES BOISSONS FRAÎCHES

                 LES BOISSONS CHAUDES

TOUS NOS PLATS SONT FAITS SUR PLACE ET FAITS MAISON


