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e A PARTAGER A LAPERITIF R one

Plateau apéritif classique 2 pers. 12,10 € 4 pers. 18,20 €
Assortiment de charcuteries et fromages, et autres « grignotages »

Plateau fraicheur
Assortiment de crudités, fruits, fromages et autres « grignotages » 2 pers. 12,10 € 4 pers. 18,20 €

o LES BIERES

E} A la Pression 25¢l 33cl 50 cl

Biére de saison ou suggestion du moment
Nouveautés et bieres locales, selon disponibilité, demandez conseil a votre serveur.

Maredsous (6,5°) 4,40 € 5,80 € 8,60 €
Blonde d’Abbaye, fruitée, maltage doux, touche finale délicatement houblonnée

Kasteel Rouge (8°) 4,40 € 5,80 € 8,60 €
Meélange unique de Kasteel Donker et cerises macérées, équilibrée, aux subtiles notes de cerises.

Hellfest IPA (6,66°) 4,30 € 5,70€ 8,50 €
Amertume fruitée et fraicheur, bel équilibre entre malts et houblon Mosaic

Mélusine BIO (5,0°) 4,20 € 5,60€ 8,40 €
Veloutée, pétillance douce, arémes fruités et grains

Love and flowers (4,2°) 4,20 € 5,60 € 8,40 €
Biére blanche artisanale. Sensation florale et fruitée, subtile, équilibrée.

Bouteilles 33cl

Biére sans alcool 0° 6,00 €

Selon disponibilité, demandez conseil a votre serveur.

Supplément sirop 0,40€
| cassis, cerise, citron clair, fruit de la passion, grenadine, kiwi, fraise, péche... %?
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LES APERITIFS LES MOJITOS
Ricard (2 cl) 3,10 € Majito Royal (17 cl) 9,00 €
Rhum Havana 5 ans {angio especial), jus de cifran vert, suere
Spritz (15 cf) B.00 € cassonade, menthe fraiche v petillant, frait d'eaw petiliante

Sl dipersl, 7 of de proseces, glace, Irall deay gazeusa,

morceaus dorange Mojito (17 cl) 8,00 €
Rhum Havana & ans (anejo especial), jus de citron vert, suere
Porto rouge ou blanc (4 cf) 430 € cassonade, menthe fraiche, eau gazeuse
¥
Martini rosso, bianco (5 cf) 430 € Mojito aux fruits (fraise ou framboise) 8,50 €
¥ ¥

Rhum Havana § ans (anejo especial), jus de citran vert, suora
cassonade, menthe fraiche, purde de fruits, eauw gazeuse

Kir vin blanc (72 cl} 3,50 €
Crérme de cassis, mire, péche, framboise
Kir pétillant (12 cl) 530 €
Crérme de cassis, mire, péche, framboise —&=—— LES SPRITZ —eS—
CFUPE.EE Prosecco (12 cl) 7,50 € Spritz (15 cl] « Le elassigue » 8,00€
Vin mousseus italien » 5l dapdral, 7 o de Prosecco, glace, Trait dead gazeuse,

% {frais et sec en bouche, saveur fruitée) morceau dorange

Hugo Spritz 8,00 €
5 ¢l de liguewr de Sureaw, 7 of e Prosecoo,
glace, citron verf, menthe frafche, trait d'eau gazeuse
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&= LES ALCOOLS @) =S

Rhum Havana 5 ans [angjo especial) 7,00 €
Rhum Havana Club 7 ans 8,00 €
Whisky Jameson F00€
Vodka 6,00 €
Tequila 7,00 €
Tequila Avion Silver B50¢€

~&=—— LES COCKTAILS ——=5—~

Gin Bombay sapphire 790 €
Get 27 590 €
Menthe Pastille 590 €
Baileys 590 €
Cognac aux amandes 6,90 €
Manzana Verde 590 €

+—e— LES COCKTAILS sans alcool —<S—+
Bleu Océan 890 € Virgi i
irgin mojito 6,90 €
4 cf de Gin Bombay Sapphire, 2 o 5t Germain, citron verf, Curagao FE‘L%JES def’nenme frafche, suere, citron vert,
) eau gazeuse, sirop godt rhum
Cuba Libre (15 cf) 890 €
4 el de rhurm ambié, Coca-Cola, citron ver! Pink mojito 6,90 €
o ] Feuilles de menthe fraiche, sucre, jus de cranberry,
Caipirinha (10 ¢f) (nature ou aux fruits) 890 € eau pétillante, citron vert
4 ol de Cachaga, citron vert, sucre de canne
) Pretty in pink 6,90 €
Daiiquiri Old Rose 890 € Jus diorange, jus d'ananas, jus de cranberry, créme
4 cf de rhum Havana 7 ans, oitron vert pressé, purée de de coco, traif de grenadine
fraizses Manin
Bora Bora 6,90 €
Sex on the Beach B90D € Jus d'ananas, purée de fruits exotiques, trait de jus de citron,
Vodka, Cointreau, ligueur Chambord, jus dorange, jus dananas trait de sirop de grenadine
Cosmopaolitan 890 £ The glacé fraise/basilic 450 €
4 ol de vodka, 2 ¢l de Cointreaw, 5 o de jus de Cranberry, 2 ol de the glacé citron Monin, purée de fraise Monin,
citron vert, glace glace, trait de sirop de basilic, citran jaune
Pifia Colada Nature ou aux fraises 890 € Thé glacé « Marrakech » 450 €
4 ¢l de rhum blane, purée de coco, jus d'ananas 2 el de the glacé citron Monin, 7 of de sirop majito mint Monin,
glace, menthe fraiche, citron jaune, eau
Margarita Bo0 €
3ol de Téquila, 2ol de coinfreaw, cifron vert, sucre de canne
CHAMPAGNES ET BULLES
12 cl 75c¢l
AOP* Champagne Brice / 60,00 €
Maison Brice “Cuvée Héritage” (Pinot Noir, Chardonnay)
Prosecco DOC 7,50 € 47,00 €
Vin mousseux italien (frais et sec en bouche, saveur fruitée)
Pétillant St Charles du Roy 510 € 41,00 €

Vin Mousseux Brut, BLANC de BLANCS




LE MENU DE PARDOISE

Affichage en salle/Rapprochez-vous de I'équipe
Servi midi et soir tous les jours : Entrée + plat + dessert

LES ENTREES B oS
Bruschetta de truite graviax 9,50€ Antipasto de carpaccio de Boeuf 80y 9,90 €
Créme de fromage frais, truite, concombre, cifron, salade Pesto, Grana padang, radis, pointes d'asperges verfes, anchois
Parmigiana di Melanzane 9,50 € Le carpaccio de Beeuf en format plat 1609 19,50 €
Gratin d'aubergines, tomates, mozzarella, Grana Padano Méme recetle, servi avec fiites, salade
(végétarian)
LES SALADES LES SPECIALITES
e — e~ o
LEffervescence (Melle recette) 16,90 € MNotre Camembert 19,10 €
(Euf dur, gésiers cuisings maison, pickles Camembert 2400, rdti pigué a l'ail, thyrm et miel, assortiment da
Legumes croquants, crodtons, tomates, Cantal jeune entre deux charcuteries, brochetle de pommes de terre el légumes
AQP* Regufort AQP*, salade mélangse
Poulet Tikka du Chef 18,90 €
Salade Veggie 16,80 € Filet de poulet, sauce tikka, Riz Pilaf
Tagiliatelles de courgettes, tomates, alives,
pignons rouges, toasts de feta huile dolives ef thym, vinaigrette citron Linguine alle Vangole 18,90 €
Pétes Linguine, cogues a la mariniére, ail, persil
Salade Méditerrangenne 16,90 €

Salade Romaine, tomates, Feta, Iégumes grillés, eeuf dur, anchois,
menthe fraiche, pickles, olives, huile d'ofive, riz

Céte de Boeuf pour deux personnes

La Burrata 17,10 € (Viande de race) .

Salade mélangde, tomates, Burrats, gressins, Selon arrivage, demandez I'ardoise

jambon sec, légumes croquants, pignons de pin, pesto Servie uniquement en cuisson « Bleu » ou « Saignant »
Temps d’attente de minimum 30 minutes

& LES POISSONS S =9
Retour de péche (poisson du moment, selon arrivage) 19,90 € Les Moules de Bouchot : (selon arrivage)
Servi aver podlde de pormmes de terre, poivrons grillés, olives Servies avec frites
Sauce poivions-chariza - Mariniéres 1490 €
- Sauce « bleu » 16,30 €
Tartare de thon Albacore 19,00 € - Sauce curry 16,30 €
Pousses de soja, sésame, coriandre, échalofes, sauce sofa, - Sauce poivrons/chorizo 16,30 €

servi avec frites - A la créme 1510 €




& LES BURGERS MAISON EH O
simple  double
LEffervescence 17,20€ 19,90 €

(Mouvelle Recette)

Pain burger du bowanger, steak hache de boeuf 140g environ
(Fagon bowchéng), Sauce MAayonnaise au povrg,

Cantal jeune entre deux ADR légumes grillés, frites

Burger Norvégien (servi froid, fagon Bagel) 17.50 €
Pain burger du bowlanger, sauce Cream Cheese, truite fagon gravia,
Légumes croguants, pickles, mozzarella, Mesclun, frites
Le Veggie 17,00 €
Pain burger du bowanger, Cream Cheese sux harbes,
galette de Falafels gratinde au grana padano, Pickles, Mesclun, frites
- - o
@ L’ETAL DU BOUCHER B 0
Entrecite de Beeuf (VEF) 24,90 €
Pigee de beeuf persillée 300g environ (maturée 20 jours)
garniture et sauce au chaix
Tartare de beeuf Charolais « Thai » 17,50 €
Tartare de hoeuf « Royal » au couteau de 180g environ, servie crug,
assaisonnement thai maison, coriandre, cébettes, piments dous,
frites, salade
Tartare de boeuf Charolais « classique » 16,20 €
Tartare de boeeuf « Royal » au couteau de 1809 environ, servie crue,
assaisonnement maison, garniture au choix
. Garnitures supplémentaires au choix : 2,60 €
Andouillette duTm',rlus 17,90 € Riz pilaf, Podlée de pommes de terre/paivrons/olives, Linguine
Andouilletre de Tﬂﬂg_. .::nrgnqns en-nf_]rs Pommes de terre grenailles, frites, salade verte
et sauce moutarde a l'ancienne, frites
, - Sauces supplémentaires au choix : 1,00 €
Jarret d'Agneau « a l'orientale » 21,90 € Sauce Curry, bleu, Pesto, Poivions/charizo, Poivre,

{cuisson basse température)
semoule ef légumes fondants

Cite de Beeuf (cf ardoise)

¥~ FORMULE MIDI

éﬁ Uniguement le midi, en semaine, hors jours fériés

12, €
Plat du jour

17,50 €
Entrée du jour + plat du jour
oL
Plat du jour + café gourmand ou dessert du jour

2190 €
Entrée du jour + plat du jour
+ café gourmand ou dessert du jour N

moutarde & lancienne, beurre maitre a'hatel
Toutes nos sauces sont faifes maison,
Nous assaisonnons nos plats au sel de Guérande,

Le poids des viandes indigué est brut et avant cuisson et peut
varier de +/~10%

s=o-  MENU ENFANT 12,00 €
eﬁ Jusqua 12 ans

1 boisson + 1 plat + 1 dessert
Boissons
Jus de fruits, diabolo, sirop & l'eau, Coca-Cola, Capri Sun

Plats
Burger enfant ou
Steak haché de boeuf ou
Maoules mariniéres

Desserts
Glace 2 boules ou salade de fruits frais P
ou mini moellewy au chocolat




~—&== FINIR EN DOUCEUR =5+

Toutes nos patisseries sont faites maison

Assortiment de fromages
Sélection de fromages du Chef

Carpaccio de fruits frais
Des fruits frais....
sirop léger menthe fraiche et citron, fait maison

Panacotta a la meringue
Fruits rouges, ganache ef crumble chocolat blanc

Meelleux au chocolat Maison
Sorbet Passion, Créme fouettée, grains de grenade

Pavlova citren vert
Meringue maison, crémeux citron, sorbet citron vert,
créme fouettée

Café gourmand

Boisson chaude, accompagnée de mini-desserts

Thé ou chocolat gourmand
Boisson chaude, accompagnes de mini-desserts

7,80 €

7,20 €

7,20 €
7,20 €

7,20 €

7,50 €

7,60 €

+@=>— COUPES GLACEES —=&—

LES CLASSIQUES
LEffervescence

830 €

Crémes glacées caramel, nougal de Montélimar, vanille Bourbon,
sguce caramel bewrre salé maison, crumble maison, créme fouettée,

amandes effilées

Coupe Fraise Meringuée
Creme glacee vanille, sorbet fraise, tartare de fraises
Meringues, créme fousttée

La Coco
Sorbet coco, créme glaceée chocolat, chocolat chaud,
Créme fouettée, coco rapee

La Passion/mangue
Sorbet passion, créme glacee vanille, dés de fruits frais,
Créme fouettée, coulis de mangue

LES ALCOOLISEES

Coupe Colonnel
Sorbet citron vert, vodka

Poire glacée
Sorbet poire, eau de vie de poire

Carame! Bailey's
Créme glacée caramel, Bailey'’s

COUPES
Coupe 2 boules
Coupe 3 boules

Sorbets :

Frulls de la passian, citron verl, framboise, fraise, poire, coco

Cremes glacées :

Chocalat noir, vanille Bourbon, caramel beurre sald, nougat de

Montélimar

Ingrédients supplémentaires au choix :

830¢€

830 €

830€

8,60 €

8,60 €

8,60 €

4,80 €
6,50 €

1,00 €

Fruits frais, amandes effilées, sauce caramel, sauce chocolat..,

+~&=>—— LESEAUX — =&

Planco#t 3,90€ | 5,10€

Plancoiét fines bulles 3,90€ | 5,10€

Supplément 0,50€
sirop Monin (2cl)




S LES VINS

VINS BLANCS

Val de Loire

AODP*Anjou Blanc

Domaine du petit Val, cuvée Axel (TO0%Cherin)

IGP** Val de Loire
Vignable Cogné (100%Sauvignon Blane)

ADP* Coteaux d'Ancenis
# Malvoisie » Domaine des Galloires [T00% Pinct Gris) moellews

Sud Ouest-Languedoc Boussillon

IGP** pays d'Oc  VIOGNIER

Domaine de Luc (Famille Fabire) Cuvée « Linstant Rare »
{100% Viagnier) VIN BIO

VINS ROSES

Occitanie/Provence

IGP Rosé du Gard

La Nuit tous les chats sont gris (sec et fruité) (Cépage 100%Grenache noir)

B.iégion Bordelaise

VDF « Rosita BOMBA »

Domaine Pey-Bornhomme (Vin gastronomigue)
{cépages cabernef Franc, merlot)

Corse/lle de beauté

IGP** lle de beauté/Rosé Corse

Domaine Sant Armatiy, cuvée « MINOD » (cépage 100% Sciaccareliu)
(Rosé de caractérs, fruité et ensoleillg)

VINS ROUGES

Val de Loire

AOP* Anjou Rouge

Chéteau de la Waudigre « Tuilé » {cuvde « Jardin d'été)
(100% Cabernet Sauvignon)

Bordelais

AOP* BLAYE/Cétes de Bordeaux

Chéteau PEY-BONHOMME Cuvée « Les fours » BIO
{Cabarnet, Merlot, Malbec)

Nouvelle Aquitaine

AQP* BERGERAC

Chiteau Tour des Gendras, Cuvée « CANTALODUETTE »
[50%Merlof, 25% Cabernet franc, Malbec) BI0

Languedoc Roussillon

AOP*cotes du Roussillon

Vignerons de Caramany, cuvée « Amoureux du sud »
[Syrah, grenache, Carignan)

AOP* Saint-Chinian
Domaine Clos la riviere, Cuvée « Les Schistes de Pawl »
[50% Grenache, 35% Syrah, 5% Mourvédre, 5% Carignan)

F hine

VDF Garance

Cuvée « Racine » cépages Grenache/Caladoc BIO
{Voisin du Beaume de Venize)

Afr ique du sud

IGP Stellerust
Cuvee « Terra » cépage (100% Pinotage)

Nous portons une veéritable attention av choix des vins,
avec l'expertise de notre caviste « LA CAVE » a Cholet,
lors de dégustations passionnantes..

2 G

6,30 €

530 €

6,80 €

590 €

6,20 €

7,50€

E -
o CF

6,40 €

7,10€

710 €

6,20 €

6,20 €

710 €

s0cl

21,00 €

17,40 €

22,60 €

19,60 €

18,00 €

20,50 €

25,00 €

21,30€

2390 €

23,90 €

20,50 €

20,50 €

2390 €

31,50 €

26,00 €

34,00 €

29,50 €

27,00 €

31,00 €

35,00 €

32,00 €

3550 €

35,50 €

31,00 €

31,00 €

35,50 €

42,00 €



~@&== LA CAVE A RHUMS (s) =S~

Rhum Havana 5 ans [angjo especial) 6,90 €
Rhum Havana Club 7 ans 790 €
Rhum Diplomatico reserva exclusiva 12 ans 7,50 €
Venezuela, rhum traditionnel, notes de fruits confits, noix,

caramel, touche délicatement fumée, 40%

Rhum Centenario 20 ans 9,50 €

Costa Rica, rhum traditionnel, notes de vanille ef fruits confits,
parsemé de chocolat nair, de fabac, de noisettes grillées, cuir
et caramel, 40%

Ron Zacapa 23 ans
Guatemala, rhum fraditionnel, saveurs de vanille et d'épices,
notes toastées de chéne fumé, 40%

9,50 €

Rhum Plantation 20th anniversary

g i

9,80 €
en fit de Cognac, 40%
La Hechicera — Rhum Hors d'age

Rhum de Colombie, Solera, saveur de chocolat noir,
de cannelle et de poivre, 40°

8,20 €

Kraken
les Vierges américaines, ardmes de vanille
et de clous de girefie finissant sur la cannells, 40%

6,20 €

Rhum Mount Gay Black. Barrel 7,50 €
Barbade, rhum agricole, notes de canne 4 s Kraken e et de fruits
exotiques, notes boisées mélant le santal avec la vanille et

les dpices, 43%

Ron Querhum (12 ans) 9,80 €
Rhum traditionnel, République Dominicaine, wieilli en fiits de chéne
notes boisées, bonbons et patisseries

Botran 15 ans 8,50 €
Ron de Guatemnala, vieilli en quatre types de fits, S5 LES DI STI S (4cl) =9
Ardme de fruits secs et d'épices, 40%
Rhum Depaz VSOP 8,90 € Cu_gnac VS0P B0 €
Trés vieux rhum Agricole VS0P Martinique, Poire 6,90 €
vigilli 7 ans minimum en fiits de chéne, Cointreau 6,50 €
intensité florale et belle fraicheur végetale Calvados B50€
La liste est encore longue... Découvrez la sélection du moment Aflnagnan ?.5U£
: Irish Coffee ou French Coffee B,0D €
el de Whisky ou cognac, sucre de canne, calféd créme foueltde
= LES BOISSONS FRAICHES =5
Coca-Cola (33 cl) 410 € Schweppes Indian Tonic (25 cl) 4,10 €
Coca-Cola Zéro (33 cl) 4,10 € Perrier (33 cl) 410 €
Coca-Cala Cherry (33 el) 410 € Jus de fruits 390€
Fanta orange (25 cl) 470 € 4 base de concentré (25 cl) orange, pornme
Fuze Tea (25 ¢l 4,10 € Mectars de fruits 390€
Sprite (25 ¢l) 4,10 € & base de concentré (25 cl) ananas, abricot, tomate
Orangina (25 el) 4,10 € Limonade (25 cl) 280€
Schweppes Agrum’ (25 ¢l) 4,10 € Diabolo (25 cl) 280€
= LES BOISSONS CHAUDES =~
Café, café allongé, décaféiné 2,00 € Café créme 2,60 €
Double café 4,00 € Cappuceing 4,00 €
Café ou chocolat viennois 4,00 € Thé Damman 3,20€
Chocolat chaud 4,00 € Infusion Damman 3,20€

~@= LA CAVE A WHISKIES (s1) =5~

Jack Daniel’s N*7
Whiskey, Etats-Unis, Tannesses, 40%

6,20 €

Jack Daniel’s Single Barrel
Whiskey, Etats-Unis, Tennesses, 45%

890 €

Monkey Shoulder
Assemblage de Malts, notes de pormme et miel, blend, 40%

7,90 €

Arlett single Malt Mizunara
Single Malt, Frangais, finesse et élégance, épicés comme le
poivre et 1a cardamome, 48%

8,50 €

Chivas Regal 18 ans
Blend Ecossais, notes de chacolat et d'agrumes, épice au nez,
notes de cherry sur le final, 40%

9,00 €

Aberlour 12 ans
Single Malt, Ecosse, Speyside, notes aromatiques fruitées et
épicées, double maturation en fGt de shery et bourbon, 40%

8,50 €

Penderyn Madeira
Single Malt, Pays de Galles, frais et vanillé, notes miellées,
final fruits noirs, Reurs capiteuses, chéne, 40%

8,50 €

0Old Pulteney 2021 Flotilla 9,00€
Single Malt, Ecosse, Mighlands, vieilli en fit de Bourbon, iodé
et salin aux notes gourmandes, 46%

Woodford Réserve
Bourbon, Etats-Unis, kentucky, non tourbé, se développe sur
dez notes vanilldes et floralas (violette), 43.2%

B,50 €

Coal lla Moch 8,50 €
Single Malt, Ecosse, Islay, nez sald, bouche crémeuse et beurrée,
aux notes de toffee 43%

La liste est encone lo ue ouvraz la selection du moment

E TOUS NOS PLATS SONT FAITS SUR PLACE ET FAITS MAISON

mediapiloteak RCS Angers 434 121 836 - Tél.02 41 70 05 12



